
Traditioneller 
 

Aperitif 
1 GLAS PROSECCO Spumanti mit Aperol  2,30 € 

Suppen 
STEINPILZRAHMSUPPE mit Semmelknödelscheibe  3,20 € 

KÜRBISCREMESUPPE mit Croutons und steierischem Kernöl  2,90 € 

Hauptgänge 
BARBARI FLUGENTENBRUST rosa gebraten mit Blattsalaten, 
Orangenfilets und Butterbaguette 11,90 € 

1/4 BAYRISCHE MASTENTE portioniert, mit Kartoffelknödel 
Blaukraut und Bratapfelscheibe 10,80 € 

GEBRATENE GÄNSEBRUST (ohne Knochen) mit Kartoffelknödel, Blaukraut, 
Bratapfelscheibe und Selleriesalatbeilage 13,80 € 

1/4 FRISCHE KIRCHWEIHGANS mit Bratapfelscheibe, Blaukraut oder Sauerkraut, 
Kartoffelknödel und Selleriesalatbeilage  13,80 € 

KLEINE PORTION KIRCHWEIHGANS mit Bratapfelscheibe, Blaukraut oder 
Sauerkraut, Kartoffelknödel und Selleriesalatbeilage 11,80 € 

Feines vom Wild 
HIRSCHFILET – MEDAILLONS mit Rahmsteinpilzen, Eierspätzle, Rosenkohl 
und Preiselbeeraprikose 15,80 € 
 
REHNÜSSCHEN mit Weichselkirschsoße, Pilzragout, 
Eierspätzle und Preiselbeerbirne 13,80 € 

 

Zum Dessert 
empfehlen wir auch unsere Eisbecher als kleine Portionen oder 

SAUERKIRSCHRAGOUT mit Zimtparfait und Mandeln  3,20 € 

ROTWEIN-CASSIS BIRNE mit Vanillparfait und Bisquitcroutons  3,20 € 

ESPRESSO ODER CAPPUCCINO 
mit „Morand“ Williamsbrand oder „Bailloni“ Marillenbrand  4,90 € 


